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ENTREES

BURRATA
Burrata crémeuse, (omates cerises, sauce pesto, pignons de pin torrefics.
14
DOME DE SAUMON

Saumon fumé, coeur d’avocat, creme légere a Paneth, pain toasté aux céréales.
16
CREVETTES PIL PIL
Crevettes roties a I'ail et piment oiseau.
17
FOIE GRAS MI-CUIT

Foie gras mi-cuit, gelée de figues, pain d'épices.
17

CARPACCIO DE ST-JACQUES
I'ines tranches de noix de st-jacques, sauce passion citron vert.

18

PIZZETTAS

4 minis pizzas, al tartufo, al salmone, margherita, chévre

13

CARPACCIO DE BOEUF
Fines tranches de boeuf, sauce pesto, roquette, parmesan.

-

15

CHICKEN TEMPURA
Poulet mariné frit, sauce cocktail.

3

A PARTAGER

Planche composée de tempura aux crevettes, nems au poulet, mozza sticks.
18



PLATS

NOS VIANDES
L’ENTRECOTE 205

Belle piece de boeul persillée, grillée et servie avec un beurre maitre d” hotel, frites maison, sauce au poivre

27

LE FILET 2004

Piece noble du heeuf, tendre et savoureuse, servie avec des pommes de terre grenailles, carottes glacées au miel, soja et romarin .
32
LE ROSSINI 200¢

Filet de beeuf tranche de foie gras mi-cuit flambé, gelée de figues.
39

LA SOURIS s00g

Souris d’agneau confite, sauce miel romarin , purée maison.
28
LE FILET MIGNON

Filet mignon de veau mariné a la moutarde, sauce aux morilles, po¢lée de legumes fondants.
29

LE BURGER GOURMET

Pain brioché, steak de boeuf 150g, cheddar, mesclun, tomates, bacon, écrasé d’avocat, oignion pickles.
19

LA PIECE D’OR 500

Tilet de hoeuf ultra tendre, serti de feuilles d’or.
195

TOMAHAWR 12004

Piece de boeul d’ exception, tendre et savoureuse, découpée a table.
270

NOS VOLAILLES
LABALLOTTINE

Ballottine de volaille farcie, purée de patates douces, chips de champignons de Paris.
27
LA MILANAISE
noix de veau marinée et panée, sauce tomates fraiches, linguines.

25



PLATS

NOS POISSONS

LE CABILLAUD

Dos de cabillaud mariné au citron et baies roses, cuisson lente sous vide, purée de petits pois menthe.

27

LE POULPE

Tentacules de poulpe cuisson lente, bisque de homard, sauce a Iail, pommes de terre vapeur.

29

LES GAMBAS

Gambas géantes snackées, risotto salrané, sauce aux herbes.

39

ACCOMPAGNEMENTS

Frites maison, purée, purée a la truffe, poélée de Iégumes, salade.

7



PLATS

PASTAS

PENNE AL POLLO

Pennes au poulet, créme de champignons, parmesan.
18

RIGATONI AL PESTO
Rigatonis sauce pesto, tomates cerises, stracciatella.
18

RAVIOLIAL SALMONE

Ravioles farcies au saumon, creme a laneth, ceufs de saumon.
19

TAGLIATELLES SEPPIA

Tagliatelles a 'encre de seiche, palourdes, encornets, sauce a I'ail crémeuse.

25

GNOCCHIS AL TARTUFO

Gnocchis de pomme de terre frais, creme de truffe, carpaccio de truffe noire.

22

FORMULE ANNIVERSAIRE
50

ENTREES PLATS
CRISPY CHICKEN FAUX-FILET, FRITES
CARPACCIO DE BOEUF FILET DE BAR, LEGUMES
BURRATA ESCALOPE MILANAISE, PATES

GATEAU D’ANNIVERSAIRE



PIZZAS

LA QUARTZ

Base tomate, mozzarella, boeul séché, chorizo, oignons rouges, olives noires, origan.
19

TARTUFO

Base creme de (ruffes, mozzarella, champignons, huile de truffe.

22

4 FROMAGOGI

Base tomate, mozzarella, gorgonzola, parmesan, chevre.
17

SALMONE

Base creme, mozzarella, saumon fumd.
17

IBERICO

Base tomate, mozzarella, chorizo, champignons, olives noires, oignons.
18

REINE DE COEUR
Base tomate, mozzarella, jambon, champignons, burrata.
18

AL TONNO
Base tomate, mozzarella, thon, oignons rouges, olives noires, hasilic.
17

ANCHOA
Base tomate, mozzarella, anchois, olives noires, capres.
18
VEGOGIE
Base tomate, mozzarella, olives noires, poivrons, artichauts oignons.
17



DESSERTS

LE TIRAMISU

Véritable tiramisu, creme mascarpone, spéculos, nocciolata.

13

LA PAVLOVA

Meringue coco, creme fouettée vanille, fruits exotiques.

14

LE FRAISIER

I'raisier a la creme de pistache
13
LA BRIOCHE PERDUE

Brioche moelleuse, boule de glace vanille, sauce nocciolata ou carramel.
12

LEMILLE FEUILLES

Croustillant mille-feuilles vanillé, noix de pécan toréfiées, caramel beurre salé.
14
LA TARTE AU CITRON

Tarte sablée, lemon curd infusé au basilic.
13

LE MACARON RUBIS

Macaron framboises, creme vanillée.
14



BOISSONS

COCRTAILS

LE MIAMI

Jus de fraises, purée de [raises, purée de framboises, groseilles, framboises, sirop Monin fraises et framboises.
12

LE QUARTZ
Jus de passion, sirop de vanille, purée de citrons, sirop Monin ananas.

12

PINA COLADA

Ananas frais, jus d’ananas, jus de coco, sirop Monin ananas.

12

SMOOTHIES
mangue
fraise
exotique

12

MOJITOS

menthe
fraise
passion
framhoise
violette
10

MILKSHARES
vanille
fraise
pistache
bueno
oréo

10



BOISSONS

SOFTS

Coca-Cola, Coca-Cola z¢ro, Coca-cola cherry, 7up, Orangina, Fuzetea, Schweppes agrumes,
Tropico, Fanta, jus de fraises, jus d’oranges, jus de pommes,jus d’ananas, Red Bull.

~

P

EAUX
Evian, San Pellegrino
50 cl
11

BOISSONS CHAUDES

oo I

ESPRESSO
2
NOISETTE
2,50

CAFE CREME
p)

THE VERT A LAMENTHE
5

INFUSIONS, THE VERVEINE
p)



NARGUILES

PARFUMS

menthe, love, hawai, mi amor,
sucrée.

DU LUNDIAUMERCREDI

15€ pour vous mesdames
20€ pour vous messieurs
solt offert
supplément cocktail 7€

DUJEUDI AU DIMANCHE

25 € pour vous mesdames
30 € pour vous messieurs
soft offert
supplément cocktail 7€

SUPPLEMENT QUASAR
>
SUPPLEMENT TETE

10



INFOS ET RESERVATIONS: 07.43.61.62.09

4 AVENUE LAURENT CELY - 92600 ASNIERES-SUR-SEINE

WWW.LEQUARTZRESTAURANT.COM



